Az 5 000 hamburgerov denne! Otvara sa prva
MEGA tovaren na laboratorne vypestovane
maso, na svete!

- CZ24 News | 12. zari 2021

IZRAEL: Dali by ste si steak, ktory vznikol v nadobach z nerezovej ocele? Tecu vam sliny pri
pomysleni na kuracie prsia, vypestované v laboratoriu? Alebo - prave naopak?

Izraelska firma Future Meat Technologies vznikla v roku 2018 s cielom zamerat sa na produkciu
masa, pestovaného zo zivoc¢isSnych buniek. V meste Rehovot, nachadzajicom sa asi dvadsat
kilometrov od Tel Avivu, otvorila prvi fabriku na vyrobu mésa na svete. V laboratérnych
podmienkach bude schopna ,vypestovat” az 500 kilogramov kuracieho, bravéového, jahnacieho, ¢i
hovadzieho masa denne.

Future Meat Technologies planuje prispiet k zachrane sveta - maso z ,labaku” ma pomoct Setrit
prirodu a prirodné zdroje, znizit emisie sklenikovych plynov, zmensit utrpenie a v koneénom
dosledku i pocet zvierat v chove.

Skutoc¢ny dovod v pozadi naoko huménneho ekobiznisu zrejme nechtiac prezradil generalny riaditel
firmy Future Meat Technologies, Rom Kshuk.

»0d zacCiatku sme sa zamerali predovSetkym na znizenie nakladov, aby sme
ziskali komercne zivotaschopny produkt. Nasim cielom je znizovat naklady coraz
viac a viac a viac. Nejde o to, aby ste mali prémiovy produkt. Ide o najdenie
alternativneho spoésobu vyroby masa.” Podla Roma Kshuka planuje firma expandovat
najméa do USA, neskoér do Eurdpy a Ciny.

V prvom kroku musi ziskat suhlas amerického ministerstva polnohospodarstva - v pripade uspechu
by sa prvé kusy steakov z laboratdéria mohli na stole americkych restauracii objavit uz koncom roku
2022.
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Zdravé, lacné, eko, bio!

Future Meat Technologies vyuziva patentovanud technoldgiu na vyrobu masa priamo zo zivo¢iSnych
buniek - jej autorom je profesor Yaakov Nahmias z Hebrejskej univerzity v Jeruzaleme, zakladatel
firmy a zéroven jej hlavny vedecky pracovnik. Zivo¢isne bunky sa rychlo mnoZia v tzv. bioreaktoroch
z nerezovej ocele - podla vynalezcu metody neprechadzaju genetickymi modifikdciami

a neobmedzene sa mnozia az do ¢asu, kym sa nerozvind do jedlych kusov kuracieho, bravcového,
hovéadzieho, ¢i jahnacieho masa.

Podla spolocnosti Future Meat Technologies je ,laboratérne” maso na nerozoznanie od zZivoc¢isneho,
vynosy su navyse desatkrat vyssie ako priemyselny Standard.

»Nasim cielom je, aby bolo takéto maso cenovo dostupné pre kazdého. Zaroven
chceme vyrabat chutné a zdravé potraviny, ktoré si udrzatelné a pomahaja
zaistit buducnost buducich generacii. Aktivne sa snazime zaujat zakaznikov a
vybudovat globalnu znacku kultivovaného masa,” povedal Yaakov Nahmias.



Stroje namiesto neekologickych zvierat

Zachranovat Zem chcu aj korporacie

Myslienka laboratorneho , pestovania“ lacného méasa sa zapéacila aj najvacsej potravinarskej
korporacii Nestlé, do portfdlia ktorej patri viac ako dvetisic znaciek potravin. Rovnako, ako firma
Future Meat Technologies, s ktorou bude spolupracovat, ma aj Nestlé - najvacsi svetovy predajca
balenej vody, tie najlepsie imysly.

»Spolocnosti to pomoze neustale transformovat svoje portfolio o produkty, ktoré
su dobré pre lIudi a planétu,” znie oficidlne stanovisko.

Nestlé planuje skumat, akym sposobom by bolo mozné laboratérne vyrobené maso integrovat do uz
existujucich produktov, ¢i vytvarat dalSie, ktoré maju priaznivy dopad na klimu.

»Skumame technoldgie, ktoré by mohli viest k alternativam priatelskym k
zvieratam, k alternativam, ktoré su vyzivné, udrzatelné a blizke masu, pokial ide
o chut a textiru. Sme nadseni z toho, ze budeme moct objavit ich potencial,”
dodal Reinhard Behringer, veduci Instititu materialovych vied spoloCnosti Nestlé.

Jej skutocnu filozofiu a tvrdé korporatne ciele svojho ¢asu odhalil byvaly Séf Peter Brabeck-Letmathe
- pristup k vode podla neho nie je ludskym pravom a ludia by mali za pitnt vodu platit.

»Su na to dva odlisné pohlady. Jeden hovori o verejnom prave na vodu. To



znamena, ze ako Clovek by ste mali mat pravo dostat sa k vode. To je ten
extrémny nazor. A ten druhy pohlad tvrdi, Ze voda je potravina ako kazda ina,
ktora by mala mat svoju cenu na trhu,” povedal.

Korporécie - kto by ich dobrym tmyslom neveril.
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Maésovyroba buducnosti. Dobru chut!
Jedna z moznosti

PiSe sa rok 2030. Sedite na zadkoch doma, aby ste nesirili virus a neskodili klime tym, ze dychate.
Sledujete, ako globalisti a korporacie zachranuju planétu. Pre jej, i vase dobro. Ked posluchate,
dostévate nepodmieneny prijem. Cakate na dvadsiatu 6smu davku od Pfizeru. Chrimete su$ené
cervy, ktorymi vas z lasky krmi Eurdpska tnia a v nedelu si vysmazite rezen, ktory pre vas
zachrancovia planéty a ludstva vypestovali v labaku. Zapijete ho balenou vodou od Nestlé - to jej
svetové zasoby medzicasom sprivatizovalo. Ni¢ nevlastnite, ste kompletne vygumovani a Stastni.
Prekrasny novy svet. Velky Reset globalistov a prezidenta Svetového ekonomického fora Klausa
Schwaba sa podaril. Chcelo by to malé osviezenie - napriklad dalsi level pestovania masa v labaku.
I'udského. K pestovaniu ludi uZz méme blizko. Ved - méso ako méso. Ci?

PREKLAD: HS



