E. Huff: USA SCHVALILI KURACIE MASO
VYPESTOVANE V LABORATORIU Z
RAKOVINOVYCH BUNIEK. Ste pripraveni na
nadorove nugetky?

- CZ24 News | 13. dubna 2023

USA: Umelé kuracie maso pestované v ,bioreaktoroch” z nehrdzavejucej ocele je dalSou
vecou, ktora sa vdaka americkému Uradu pre potraviny a lie¢iva (FDA) dostava na americky
potravinovy trh.

Skorumpovana federalna regula¢na agentira dala zelenu nielen jednému, ale hned dvom réznym
laboratérnym vyrobkom z ,kuracieho masa“ pre Iudsku spotrebu. Prvy je vyrabany spolo¢nostou
Upside Foods a druhy spolo¢nostou GOOD Meat, obe so sidlom v Kalifornii (Good Meat ma tiez
kancelariu v Singapure).

Minuly rok agentura FDA ozndmila, Ze laboratérne ziskané ,kura“ vyrobené spolo¢nostou Upside
Foods je ,bezpec¢né na konzumaciu”, o znamenad, ze spolocnost ho méze coskoro zacat hromadne
vyrabat pre spotrebitelsky trh.

»,Na vyrobu umelého mdsa spolocnost Upside Foods odoberd bunky z tkaniv Zivych zvierat a tieto
bunky potom pouziva na pestovanie mdsa v nddrziach z nehrdzavejtcej ocele zndmych ako
bioreaktory,” vysvetluje jedna sprava.

Agentura FDA hrdo oznamila, Ze nema ,ziadne dalSie otdzky” o bezpecénosti faloSného masa od firmy
Upside Foods, ktoré komisar Robert M. Califf vyhlasil za bezpecné pre ludsku spotrebu.

,Svet zaziva potravinovil revoltciu,” povedal Califf.
,Pokrok v technoldgii bunkovych kultur umozriuje vyvojdrom potravin pouzivat Zivocisne bunky
ziskané z hydiny a morskych plodov pri vyrobe potravin, pricom sa ocakdva, Ze tieto produkty budu v

blizkej budtcnosti pripravené pre americky potravinovy trh.

(Suvisiace: Pozrite si predchadzajtice spravodajstvo z minulého roka o ohavnosti znamej ako ,, maso”
pestované v laboratoriu a preco by ste sa mu mali za kazdu cenu vyhybat.)

Komisar FDA Robert M. Califf hovori, ze hlavnym cielom
agentury je propagovat falosné potraviny

Califf dalej pochvalil priemysel na vyrobu faloSného masa za podporu vlastnej misie FDA, ktora
zjavne zahrna schvalovanie vsetkého, ¢o je syntetické a pre ludi nezdravé.

,Cielom FDA je podporovat inovdcie v potravindrskych technoldgidch, pricom vzdy bude nasou prvou
prioritou bezpecnost potravin dostupnych pre americkych spotrebitelov,” priznal Califf.

Zakladatelka a generalna riaditelka firmy Upside Foods Uma Valetiova verejne oslavila rozhodnutie
FDA a oznacila ho za skuto¢ne dobru vec pre zisk spoloCnosti.
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Pokial ide o firmu Good Meat, agentira Reuters pochvalila rozhodnutie FDA urobit z ich produktu
druhy ,pestovany masovy vyrobok” dostupny na trhu.

,Kuracie mdso od firmy Good Meat je druhym umelo vypestovanym mdsovym vyrobkom, ktory dostal
od FDA list bez otdzok” (schvdlenie) po tom, ¢o kalifornska spolocnost Upside Foods minuly rok v
novembri dostala zelentl od reguldtora pre svoje kultivované kuracie prsia,” hlasia faloSné média
hlavného prudu.

,List znamend, ze FDA akceptuje zdver spolocnosti, Ze jej vyrobok je bezpecny pre lI'udi.”

Rovnako ako v pripade spolocnosti Upside Foods, FDA uviedla, Ze nema ,v sucasnosti zZiadne otazky
o zavere spolocnosti Good Meat, ze potraviny zlozené alebo obsahujice kultivovany material
kuracich buniek st rovnako bezpeéné ako porovnatelné potraviny vyrobené inymi metédami.“

Majte na pamati, ze FDA vam stale nedovoli kupovat a predavat prirodné surové mlieko alebo
maslové vyrobky. Tieto zdravé potraviny su podla agentury ,nebezpecné”. Ale faloSné maso
vypestované v laboratoriu? Bez problémov!

Spojené Staty americké su teraz blizSie ako kedykolvek predtym k tomu, aby sa faloSné kuracie maso
a iné faloSné masové vyrobky dostali nielen do regalov obchodov, ale aj do jedalnych listkov
reStauracii.

Je pravdepodobné, Ze v blizkej buducnosti budd akékolvek masové vyrobky objednané v Standardnej
restaurdcii obsahovat syntetizované ingrediencie, ktoré vyzeraji, vonaju a chutia ako skutoc¢né veci -
a pravdepodobne o tom ani nebudete vediet, pretoze regulacné irady su zname tym, ze nevyzaduju
spravne oznacovanie takychto veci.

Zaver

»,Trvd dva tyzdne, kym sa vypestuje jedno kurca, tisic kurciat alebo 100 000 kurciat,” povedala
Valetiova médidm o tom, ako dlho trvd4, kym sa kuracie maso jej firmy vytvori v laboratérnom
bioreaktore.

Mocnosti menia vsetko na ohavnost, vratane jedla, ktorym krmite svoju rodinu. Ak sa chcete
dozvediet viac, navstivte stranku Frankenfood.news.
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