Nejnoveéjsi Prymulova opatreni jsou posledni
ranou pro gastro, shoduji se predni Cesti
restauratéri. Hodné drsné vyjadreni kuchare
Pohlreicha kolegum: Je to absurdni, co se tu
déje, nas obor je mrtvy, je to konec. Je to
totalni selhani systému. Ted uz nehrajte
podle Zadnych pravidel!

- CZ24 News | 10. fijna 2020

CESKO: Nejnovéjsi protikoronové opatieni, ozndmené ministrem zdravotnictvi Romanem Prymulou,
jsou posledni ranou pro gastro, shoduji se predni Cesti restauratéri.

ZaviracCka ve 20:00 a maximalné ¢tyri hosté u stolu - nové aktualni opatreni platné od ¢tvrtecni
pulnoci. Pro vladni predstavitele ,jen” posunuti ¢asu o dvé hodiny, pro lidi z branze konec¢na.

Pohlreich: Je to tichy lockdown

»Tohle uz nema smysl ani komentovat, je to absurdni, co se tu déje. Je to totalni selhani systému.
Nas obor je mrtvy, je to konec. Stacila zaviracka ve 22 hodin, ale tohle je vlastné lockdown, ne sice
nahlas, aby se nikdo niceho nedomahal, takze nas nechaji jakoby oteviené, ale omezili nase
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podnikani tak, Ze uz se k ndm boji i normélni lidé,” komentoval aktualni situaci Zdenék Pohlreich,
uznavany Séfkuchar a majitel nékolika restauraci.

[x]

Zdenék Pohlreich, uznavany Séfkuchar a majitel nékolika restauraci

Stejny nazor s nim sdili i Sylvio Spohr, majitel Café Louvre a $éf Asociace restauratér Apron. ,Je to
fatélni zésah, posledni hrebik do rakve. Vecer jsou konzumace mnohem vétsi a velkorysejsi i co se
tyce spropitného. Zasadné tak klesnou trzby i spropitné. Nebudeme mit dostatek penéz pro nase
zameéstnance a po této zmeéné ji uvidi ve své ulici kazdy, podniky zavrou.“

Sylvio Spohr, majitel Café Louvre a $6f Asociace restauratér Apron

Rozvoz podniky uz tentokrat nespasi

Slavni kuchari a restauratéri upozoriuji také na to, ze kazdy podnik v branzi je jiny, velké mnozstvi
z nich zilo hlavné z veceri a nyni budou , odriznuti“ i od toho mala trzeb, co po zavedeni predchozich
opatreni zbyly. Hrozi podle nich zavirani podniku a propousténi ve velkém.

Jaro vs. podzim - ktery byznys nejvic trpél?

Jaro 2020 - narizeny lockdown

Automobilky - vyrobu zastavily nejvétsi tovarny v Cesku, dopady tvrdé pocitili i dal$i navazujici
dodavatelé z oboru automotive.

Prodejny zbozi kromé potravin - ve vrcholici jarni karanténé zaviela vlada kromé potravin,
lékaren a specifickych provozu vSechny ostatni prodejny. Kamenné prodejce textilu pripravila
o dulezitou jarni sezonu, autobazary priméla vrhnout se na on-line prode;j.



Restaurace, bary - vlada na nékolik tydni zcela zavrela provoz restauraci, povolila ale prodej pres
okénko, ¢ehoz se nékteré hospody rady chytly a pripojily o rozvoz.

Hotely - z Ceska zmizeli zahrani¢ni turisté, coZ pro hotely v Praze, Ceském Krumlové nebo Varech
znamenalo prvni zdsadni ranu. Nékteré hotely (zhruba desetina) uz tehdy zavrely. Turisticky ruch se
vzpamatoval béhem léta jen velmi malo, Stésti mély hotely, penziony a dalsi ubytovny na ceskych a
moravskych horach, které praskaly ve svech.

Cestovni kancelare - drsny propad poptavky potkal cestovni kancelare. Cast Cechil sice odletéla
k mori jako kazdy rok, ale nejistota vedla vétsinu z nich k tomu, Ze zajezdy stornovali, nebo si je
vibec neobjednali. I velké cestovky (napiiklad FIRO-Tour) musely pozadat o ochranu pred vériteli.

Podzim 2020 - nenapadny lockdown

Restaurace a bary - po tvrdé jarni rané prichazi dalsi. Omezeni oteviraci doby, po¢tu hostt u stolu,
do toho firmy i lidé rusi rezervace vétsich akci i bez Prymulovych opatfeni. Cast majitelt uz mluvi
o tom, Ze nemaji Sanci prezit.

Hotely - vldda je ani nemusi zavirat, jejich obsazenost se pohybuje treba v Praze v jednotkach
procent. Prymula nabizi hoteliériim, aby své zarizeni nabidli pro lidi, kteri musi do karantény a
nechtéji nakazit pribuzné.

Sport (posilovny, sportovni centra, plavecké bazény) - Prymula na dva tydny vyradi z provozu
byznys, ktery vydélava na volném cCase lidi. Pro posilovny to po jarnim uzavieni mize byt likvida¢ni.

Kina, divadla - na dva tydny jsou od vydélkd odfiznuti zaméstnanci a spolupracovnici divadel a kin
(nejen herci, ale i uvadéci, pokladni, Satnarky, kulisaci, zvukari a dalsi profese). Stat se teprve chysta
zverejnit konkrétni podobu odskodnéni.

,Pro 99 procent restauraci, které hosté navstévuji hlavné vecer, je to dalsi velka rana, mozna
smrtelna. Uz nyni jsou na tom podniky Spatné a myslim, Ze je Skoda, Ze pan Prymula a lidé z vlady
neslysi, co lidé z oboru rikaji. Vim, Ze ta pandemicka situace neni dobrd, ale musime se s ni naucit
zit. Pokud je byznys postaven na vecernim provozu, tak je lepsi ho zavrit - ani rozvoz krabicek to
nespasi,“ vyjadril se znamy kuchar Filip Sajler.

Uzavreni svych podniku vazné promysli Zdenék Pohlreich a zvazoval jej i Radek Kasparek. Po
dohodé se spolumajiteli se ale nakonec rozhodl zavrit svou michelinskou restauraci Field pouze
v nedéli a po zbytek tydne otevrit uz od 11. hodin.

Lepsi kontrolovany konkurz nez nerizeny bankrot

LJestli zustanou podniky oteviené, se budeme muset dohodnout, ale budeme se samozrejmé snazit
minimalizovat ztratu, to déla kazdy podnikatel. Predstava, ze se semkneme a vsechno bude bajecné,
je pryc. Tohle je normdlné hospodska rvacka, to uz se nehraje podle zadnych pravidel. Tvrdé kazdy
sam za sebe,” dodava k celé situaci Pohlreich a pro kolegy z branze pridava jesté jeden vzkaz:
»Kontrolovany konkurz je lepsi nez nerizeny bankrot, ale je na kazdém, at se rozhodne.”

Sylvio Spohr je pripraven drzet otevieny Café Louvre doslova do posledniho dechu, pocita ale s tim,



ze takové udrzeni podniku pri zivoté bude znamenat velkou ,dotaci” z vlastni kapsy.

Dalsi provoz jen z vlastni kapsy

,Kdo ted bude podnik v gastru provozovat, tak jen za cenu, Ze nosi do podniku vlastni penize. Kazdé
opatreni znamenalo vzdy pokles trzby. My mame otevieno od osmé rano, pres den prijde jen jedna
vlna obédu, ale jinak mame préazdno. V dobé obéda hosty osobné obchéazim a dékuji jim, Ze méli tu
odvahu do restaurace prijit,” dodava Spohr.

Pravé na Praze 1, kde sidli Café Louvre, ale i fada podnikii Ambiente Toméase Karpiska, pocituji
soucasnou situaci nejtvrdéji. Drive rdj turisti a vysokych cen se proménil v mésto ducht a ti
,Stastnéjsi” registruji alespon par desitek trzeb, oproti normalnimu stavu.

»Rozhodnuti vlady respektujeme a doufame, ze uz nebudou prichazet dalsi pritvrzeni a pocet
nemocnych za¢ne klesat. Nejbolestivéji se soucasny stav projevuje na restauracich na Starém Mésté,
u nékterych je pokles trzeb ve srovnani s loiskem az 70 procent,” rika pro Seznam Zpravy Tomas
KarpiSek.

Novéa opatreni uz prinesla prvni zménu v jeho podniku. Restaurace La Degustation se hostum otevie
o hodinu drive, jinak by si totiz zdkaznici ani nestihli zkonzumovat pétichodové menu, jehoz
servirovani trva az tri hodiny.



