Veédci napojeni na WEF prezentuji falesne
maso vyrobené z plisni
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SVET: Falesné maso a hmyz maji byt budouci ndhrazkou skute¢ného masa. Nahrazky nam
maji byt nabidnuty i za dalsi zivociSné produkty jako je mléko ¢i vejce.

Umélé maso se vyrabi bud jako veganska varianta (Cisté rostlinné, pouze s ruznymi ochucovadly, aby
se chuti alespon vzdalené podobalo masu) nebo z bunék odebranych napriklad z embryi daného
zvirete. Tyto bunky se déle déli (podobny princip jako rakovinné bujeni).

Nyni se objevila nova varianta umélého ,masa,” tentokrat z plisni...

Skupina védct sdruzenych ve Svétovém ekonomickém féru (WEF) odhalila novou napodobeninu
»,masa“ vypéstovaného v laboratori z plisné.

Nové syntetické ,maso” bez zvirat bylo vyvinuto vyzkumniky z Lawrence Berkeley National
Laboratory a University of California-Berkeley.

Vedouci védecky pracovnik laboratore Lawrence Berkeley National Laboratory Joachim Seel je v
globalistickém WEF uveden jako ,prispévatel do agendy.”

Védci tvrdi, Ze ,,odemkli“ potencidl hub k vytvoreni toho, co nazyvaji ,udrzitelné, zdravé a chutné
alternativy jidla.”

Tato nova studie zkouma roli biotechnologie pri nahrazovani agrobyznysu, protoze nahrazky ,masa“
jiz globalisté stale vice tlaci na verejnost.

Vayu Hill-Maini, Séfkuchar a bioinZenyr pracujici v biologickych védach v Berkeley Lab, a tym
vyzkumniku véri, Ze jejich umélé maso je v popredi této potravinarské revoluce.

Védci sdruzeni ve WEF chtéli zjistit, jak 1ze modifikujici geny v houbach vyuzit k vyrobé ,potravin”
pro masovou spotrebu.

,Myslim, ze zdkladnim aspektem syntetické biologie je, Ze téZime z organismu, které se vyvinuly tak,
aby délaly urcité véci opravdu dobre,” rekl Hill-Maini, postdoktorandsky vyzkumnik na UC Berkeley

v tiskové zprave.

»Snazime se zjistit, co ta houba déla, a pokusime se to rozlustit a vylepsit ji. A myslim, ze to je
dulezity aspekt, ze nemusime zavadét geny z cizich druhu.

Zkoumame, jak muzeme dat véci dohromady a vyuZit to, co uz existuje.”

Vyzkum publikovany v ¢asopise Nature Communications se soustredil na mnohobunécnou houbu
znamou jako Aspergillus oryzae neboli plisen koji.

Tato houba ma dlouhou tradici ve vychodni Asii, kde se pouziva ke fermentaci Skrobu k vyrobé sakeé,
sdjové omacky a miso.

Pomoci systému tpravy genu CRISPR-Cas9 tym provedl presné zmény v genomu plisné koji.
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Tyto zmény premeénily drive bilou houbu na ¢ervenou, coz umoznilo vyrobit ,burger” na bazi houby s
minimalnim zpracovanim.

»Myslime si, Ze existuje velky prostor pro zkoumani textury zménou vlaknité morfologie bunék,“
vysvétluje Hill-Maini, ktery byl béhem studie clenem Millerova institutu pro zakladni vyzkum védy na
UC Berkeley.

,Mimo jiné bychom mohli naprogramovat strukturu vlaken tak, aby byla delsi, coz by vytvorilo
zazitek pripominajici maso.

A pak bychom mohli premyslet o zlep$eni slozeni lipidu, abychom zlepsili pocit v Gistech a nutri¢ni
hodnotu. Jsem opravdu nadSeny, kdyz vidim, jak mizeme dale prozkoumat houbu a upravit jeji
strukturu a metabolismus pro vyZzivu.”

,Tento vyzkum nejen otevira dvere novym zdrojum potravy, které obchazeji naklady a etické obavy
spojené s produkci masa, ale také predstavuje vyznamny pokrok v oblasti syntetické biologie.

Diky své schopnosti u¢inné preménovat uhlik na rizné molekuly predstavuji houby drive nevyuzity
zdroj pro vyrobu potravin, biopaliv a dokonce i 1ék.

Tyto organismy se pouzivaji pri vyrobé potravin po staleti a jsou neuvéritelné uc¢inné pri premeéné
uhliku na ruzné slozité molekuly, véetné mnoha, které by bylo obtizné vyrobit s klasickymi hostitel,

jako jsou pivovarské kvasnice nebo E. coli,” vysvétluje Jay Keasling, hlavni resitel Védec v Berkeley
Lab a profesor na UC Berkeley.

»Rozlusténim plisné koji prostrednictvim vyvoje téchto nastroju odemykame potenciéal obrovské nové
skupiny hostiteld, které mizeme vyuzit k vyrobé potravin, cennych chemikalii, energeticky bohatych

biopaliv a 1éki. Toto je vzruSujici nova cesta pro organickou produkci.”

Spolec¢nost Hill-Maini se zavazala zajistit, ze budouci produkty na bazi hub budou nejen ,udrzitelné a
zdravé,” ale také Siroce konzumované.

Tym nyni experimentuje s Neurospora intermedia, dal$i mnohobunécnou houbou.

Planuji vyvinout novy dezert, protoze se snazi nahradit tradicni maso a mlééné vyrobky
Lpotravinami” vypéstovanymi v laboratori.
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